
Concombres frais BIO ciboule�e
Œuf dur mayonnaise
Salade de riz du chef
Yaourt nature
Fruit BIO de saison

Be�eraves BIO en salade  
Macaroni BIO à la carbonara  
Emmental râpé
Compote de pommes BIO

Cake au fromage
Calamar à la romaine
Haricots verts BIO persillés  
Camembert
Fruit de saison

Salade verte fraiche
Nugget's de volaille
Frites et ketchup
Pe(t suisse BIO aroma(sé
Donuts

Tomate à la croque
Saucisse Knack de volaille
Salade de boulghour
(accompagnement)
Pe(t suisse BIO aroma(sé
Compote pomme framboise

Salade de riz
Omele�e aux herbes du chef
Epinards BIO à la crème  
Saint nectaire AOP  
Flan chocolat

Taboulé BIO du chef  
Poisson meunière
Ratatouille du chef
Brie
Fruit de saison

Concombres frais BIO ciboule�e
Pennes à la bolognaise
Emmental râpé
Compote de pommes BIO

Salade de haricots beurre
Rô( de porc sauce barbecue
Pommes de terre persillées
Yaourt aroma(sé
Fruit de saison
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Menu standard 5C Egalim - Déjeuner

Du 19 août au 25 août Du 26 août au 01 sept.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  
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